LECTURE: " Que ten (') gquife ? " - "Quel temps fait-il?"

El ten canche stvan le saizon. Tou le jou, en prumi no ravizon el ten qui fe.

Chi no somme en iver’ : le (z) arpe son tou nu et i fe nette frou : i va gele tefou minme a pir fenne. Le bite son
retrete et le cesi on brame de mau pou les sougni. Y ara pitete del’ neiche. Adon le efan I'aron bel’ pou jue ; pitete
minme e glichan deve le pasteur’de no collines.

Apri e sacan mou’ d’hiver, via menan el printen . Y a tou qui pous’. Le jou ralonch’te. I'n fepu si frou me attension ;
comme di el proverbe « en avril ne te decouvre pas d’'un fil, en mai , fais ce qu’il te plait ». On vou que 'nateure ervi:
y a de bourgeon su le z’arpe e le pasteure raverdit’e. Autour de mi-avril on cemeche a vir des vac’ a pasteur e pu
tar c’ce I'bru de tondeus’ qui va zouyi deve le gardin.

Tckdi—amateur de soleil, no somme telleme conte de vir arrive Feste. Bi n’etedu no sonjon etou a le vacans’. Y d’a
qui se von en France, de zaute qui von demore dauchi me qui profitron du bronzage , de barbequiou . No z’avon des
caleur de pus’ en pu forte. On e co vite tou cru de cau, surtout les sun qui doute travayi su le can a ramasse le
recolte. A partir’ de fin juin, no veyon le jou racourchi. On ne pese ni co de tro a cha ; on e pri deve les ducasse, le
corteche, le gean e le fanfare. Me, arrive le folre de septembre no v’la deve eul saison stivante : Fautomne.

Y fe brun pu vite. Y e ten de r’'mette eun couch’ pou ni attrape e catar. Su le can, on sac’ betrale e on ramasse les
petot’. on rete eul mais deve de gran silo d’ene 6teur qui fe peur’. Le ¢un qui roule la e 6 dou rweti a li de ni vole ju!
De qui volte a tir, c’e le flye ju de z’arpe qui von it’ tou nu. En attedan eul printen, pusti qgue no somme au debu de

I'nouvel année

Bonne e eureuz’ annee, bonne sante e toute sorte de bon’eur




LECTURE: " A tApe'

En Belgique no’ c’mechon’ no journée pa’ I'petit dejune. En general, on minche du pain avu du froumache en tranche ou
bi a tartine. Si on aime bi el chucre, on va mete ene bonne couche de confiteure : de fraise, d’abricot, de myrtille de

coing, tefod ni de confiteure mais du mil.

Nos nommons ce r’pas la, el dejuné. Les Frangais nomment’te cha el petit dejune. A mi journee, i’ dejeunent’te su
I'temps que nos dinnons. Et au nut’ su I'temps que nos soupons, eus’, i’ dinnent’te.
C’e le r'pas principal qu'on minge caud ; y a en’ sorte de formule parlan des associations bi couneuses : boulli-

carottes ; roti-petotes ; saucisses-compote.

A coste de l'viande cha sara petotes, frites, ris’, ou bi, pates. Sans oubliy tous les lequmes : chicons, spinach’, poriaus,
salate. C’e occasion de boure e p’tiverre de vin. Y a des ges qui bout’te del bire de tape, sans oublii I'iau bi etedu.
Pou soupe, au ndt’, on cache a ¢o qu’on porou fe. Cha sara pit-ete comme au matin, ou bi adon e co des crépes, e co

des auffes ou bi ene platele de ris’.

Quand on a l'idee, e rande-vous d’amoureu ou bi € n‘anniversere on put s’e dalle au restaurant. On n’a foc a sir et se
fe servi. I n’fau ni se tracasse pou r’lave les cullires, les fourchettes, les coutiau e tous les bidons.
Y n’e manqu’ ni deve no villache, despus el for’ counneu, lon e large jusqu’a les friteries € passant pas tous le

restaurants classiques. On e toudi seur de trouve ene saque d’ouvri.

Y a en’ affere qu’on ne fe pu autant qu’avant : le r'chine, histodre de ni avodr des longs bouyatix en’ attedant de soupe.

A tape, on e la si bi pou raconte 'conte, en Picard bi seur!




