
LECTURE: " Qué ten (s’) qui fé ? " - "Quel temps fait-il?"
El ten canche sûvan lè saizon. Tou  lè jou , en prumî no ravizon el ten qui fè.

Chi no somme en îvèr’ : lè (z) ârpe son tou nu et i fè nètte frou : i va gèlé téfou minme à pîr fènne. Lè bîte son

rétréte et lè césî on bramé de mau pou les sougnî . Y ara pitète del’ neiche. Adon lè éfan l’aron bel’ pou jué ; pitète

mînme é glichan  devé lè pasteur’de no collines.

Apri é sacan mou’ d’hiver, vlà menan el printen  . Y a tou qui poûs’. Lè jou ralonch’te. I’n fèpu si frou mè attension ;

comme di el proverbe « en avril ne te découvre pas d’un fil, en mai , fais ce qu’il te plait ». On vou que l’nateure ervi :

y a dè bourgeon su lè z’arpe è lè pasteure raverdit’e. Autour de mi-avril on ceméche à vîr des vac’ à pasteur è pu

târ c’cè l’brù dè tondeus’ qui va zouyi devé lè gardin. 

Toudi amateur de soleil, no somme tellemé conté de vîr arrivé l’esté. Bî n’étédu no sonjon ètou à lè vacans’. Y d’a

qui sé von en France, dè zaute qui von demoré dauchi mè qui profitron du bronzage , dè barbequiou . No z’avon des

caleur de pus’ en pu forte. On è co vite tou cru de cau, surtout les sun qui doute travayi su lè can à ramassé lè

récolte. A partir’ de fin juin, no veyon lè jou racourchi. On ne pése ni co de tro à cha ; on è pri devé les ducasse, lè

cortèche, lè géan é lè fanfare. Mè, arrivé le foûre de septembre no v’la devé eul saison sûvante : l’automne.

Y fè brun pu vite. Y è ten de r’mette eun couch’ pou ni attrapè é catar. Su lè can, on sac’ betrâle è on ramasse les

petot’. on réte eul maïs devé dè gran silo d’éne öteur qui fè peur’. Le çun qui roule là é ô dou rwètî à li de ni volè ju !

Dè qui volte à tîr, c’è lè fûye ju dè z’ârpe qui von ît’ tou nu.  En attédan eul printen, pusti que no somme au débu de

l’nouvel année                                                                                                        
 Bonne è eureuz’ année, bonne santè è toute sôrte de bon’eur        



LECTURE: " A tâpe"
En Belgique no’ c’méchon’ no journée pa’ l’petit dèjuné. En général, on minche du pain avu du froumâche en tranche ou

bî à tartiné. Si on aime bî el chucrè, on va mète ene bonne couche de confiteure : de fraise, d’abricot, de myrtille de

coing, téfoû ni de confiteure mais du mîl.

Nos nommons ce r’pas là, el dèjuné. Les Français nomment’te cha el petit dèjuné. A mi journée, i’ dèjeunent’te su

l’temps que nos dînnons. Et au nût’ su l’temps que nos soupons, eus’, i’ dînnent’te. 

C’e le r’pas principal qu’on mînge caud ; y a en’ sôrte de formule parlan des associations bî couneuses : boulli-

carottes ; roti-petotes ; saucisses-compote.

 A costé de l’viande cha sara petotes, frites, ris’, ou bî, pâtes. Sans oublîy tous les légumes : chicons, spinach’, poriaus,

salâte. C’e l’occasion de boure é p’ti verre de vin. Y a des gés qui boût’te del bîre de tâpe, sans oublîi l’iau bî étèdu. 

Pou soupé, au nût´, on cache à ço qu’on pôrou fè. Cha sara pit-ète comme au matin, ou bî adon é co des crêpes, é co

des auffes ou bî ene platelé de ris’.

Quand on a l’idée, é randé-vous d’amoureu ou bî é n’anniversère on pût s’é dallé au restaurant. On n’a foc à sîr et se

fè servi. I n’fau ni se tracassé pou r’lavé les cullîres, les fourchettes, les coutiau è tous les bidons.

 Y n’é manqu’ ni devé no villâche, despûs el for’ counneu, lon è lârge jusqu’à les friterîes é passant pas tous lè

restaurants classiques. On è toudi seur de trouvé ene saque d’ouvri. 

Y a én’ affère qu’on ne fè pu autant qu’avant : le r’chiné, histoûre de ni avoûr des longs bouyaûx én’ attédant de soupé.

À tâpe, on è là si bî pou raconté l’conte, en Picard bî seur !                                                                                              


